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Seit 2013 bringt Treze % die vertrauten Aromen von zu Hause
auf den Tisch: die Rezepte unserer GroBmiitter, die Diifte, die
uns verbinden, und die Geborgenheit einer Kiiche, die sich Zeit
nimmt, auch wenn die Welt es eilig hat.

Hier hat jedes Gericht eine Seele, und jeder Gast wird wie ein
Familienmitglied empfangen.

Kommen Sie herein, nehmen Sie Platz. Fiihlen Sie sich wie zu
Hause.
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Zu Tisch

BROT & OLIVEN

Brot, Butter und Oliven 2,50

Vorspeisen
Padrén-Paprika

Alheira-Wurst im Filoteig
SiuBsaure Sauce - 8 Stiick

Ziegenkdse im Blitterteig
Pfirsichkonfitire - 6 Stiick

Stockfisch-Kartoffelbillchen
5 Stiick

Weicher Vinha-do-Monte-Kéise
mit hausgemachter Konfitlire der Saison

Ochsenschwanzkroketten
Dijon-Senf - 4 Stlick

Goldene Pilze

Spiegeleier nach spanischer Art mit Ibérico-Schinken
Ibérico-Schinkenplatte

Garnelen mit Knoblauch

Carpaccio vom gerducherten Kabeljau

Salate

Ziegenkdsesalat

a
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SUPPEN
Gemiisesuppe

Reichhaltige Fischsuppe

Blattsalate, Ziegenkése, Apfel, Honig, Walnusse und Vinaigrette, in einem Weizen-Wrap serviert

Roastbeefsalat

Blattsalate, Roastbeef, Orange, Senf, Kapernapfel, Tomate und Vinaigrette, in einem Weizen-Wrap serviert

Gerichte, Lebensmittel und Getrénke, einschlieBlich Brot und Oliven, werden nur berechnet, wenn sie bestellt
oder vom Gast unbrauchbar gemacht wurden. (Portugiesisches Gesetzesdekret 10/2015)

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher MwSt. Ein Beschwerdebuch ist vorhanden.
Allergeninformationen sind verfligbar - Verordnung (EU) 1169/2011 vom 25. Oktober.
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Aus dem Meer -

Fisch & Meeresfriichte

Acorda mit Garnelen — portugiesischer Broteintopf 16,90

Kurz gebratener Thunfisch mit Maisbrot-Crumble 17,90
mit Karottenplree

Bacalhau a Bras — Stockfisch mit Ei und Kartoffelstroh 19,90

Stockfisch nach Lagareiro-Art mit Olivendl und Knoblauch 22,50
mit angedrickten Ofenkartoffeln, gekochtem Ei und Ribstiel

Stockfisch mit Maisbrotkruste 22,50
mit angedriickten Ofenkartoffeln und Rubstiel

Oktopus nach Lagareiro-Art mit Olivendl und Knoblauch 25,90
mit angedrickten Ofenkartoffeln und Rubstiel

Gegrillte wilde Tigergarnele (1 Stiick) 35,50
mit Kartoffelstroh und Salat

Seehechtfilets * 17,90
Oktopusfilets * 24,90

* Beilage nach Wahl:
- Koriander-Agorda (portugiesischer Broteintopf)
- Russischer Kartoffelsalat

- Oktopusreis (ca. 30 Minuten Zubereitungszeit) + 4,00

Vegetarisch

Vegetarische Acorda — portugiesischer Broteintopf 15,90
Tomate, Zwiebel, Pilze und Koriander, mit oder ohne Ei

Pilze nach Bras-Art mit Ei und Kartoffelstroh 15,90

Gerichte, Lebensmittel und Getrénke, einschlieBlich Brot und Oliven, werden nur berechnet, wenn sie bestellt
oder vom Gast unbrauchbar gemacht wurden. (Portugiesisches Gesetzesdekret 10/2015)

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher MwSt. Ein Beschwerdebuch ist vorhanden.

Allergeninformationen sind verfligbar - Verordnung (EU) 1169/2011 vom 25. Oktober.
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Fiir Fleischliebhaber

Fleisch

Konfierte Entenkeule mit Orangensauce
mit Kartoffelstroh und Ribstiel

Roastbeef nach englischer Art
mit Sauce, Kartoffelstroh und portugiesischem BlattgemUisepiree

Konfierte Schweinshaxe
mit Karottenplree

Steaks

Gegrilltes Steak
mit Kartoffelchips und portugiesischem Blattgemiisepiree

Steak nach portugiesischer Art
mit Kartoffelscheiben, Sauce, Spiegelei und eingelegtem Gemuse

Steak Léo
(mit Pfeffer-Portweinsauce, Kartoffelchips und portugiesischem BlattgemUsepliree)

Gereiftes Rumpsteak (300 g)

mit Pommes frites und sautiertem Ribstiel

Premium-Rinderkotelett einer einheimischen portugiesischen Rasse

flr 2 Personen - ca. 1 kg
mit Kartoffelchips und Tomaten-Zwiebel-Salat mit Koriander

Kindermenii

Spaghetti Bolognese

inklusive Suppe

Gerichte, Lebensmittel und Getrénke, einschlieBlich Brot und Oliven, werden nur berechnet, wenn sie bestellt
oder vom Gast unbrauchbar gemacht wurden. (Portugiesisches Gesetzesdekret 10/2015)

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher MwSt. Ein Beschwerdebuch ist vorhanden.

Allergeninformationen sind verfiigbar - Verordnung (EU) 1169/2011 vom 25. Oktober.
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Empfehlungen des Kiichenchets

Dienstag—Freitag: nur abends | Samstag: mittags & abends | Sonntag: nur mittags

DIENSTAG

Lachs mit Maisbrotkruste
mit angedrlckten Ofenkartoffeln und Rubstiel

MITTWOCH
Secreto vom Schwein
mit angedriickten Ofenkartoffeln und Rubstiel

DONNERSTAG

Suppiger Reis mit Garnelen und Tigergarnele

fir 2 Personen
ca. 30 Minuten Zubereitungszeit

FREITAG

Uberbackener Entenreis

SAMSTAG

Stockfisch-Garnelen-Gratin

Kalbsbraten aus dem Ofen
mit Ofenkartoffeln, portugiesischem Blattgemuseplree und Ofenreis

SONNTAG

Zickleinbraten aus dem Ofen
mit Ofenkartoffeln, portugiesischem Blattgemuseplree und Ofenreis

Gerichte, Lebensmittel und Getrénke, einschlieBlich Brot und Oliven, werden nur berechnet, wenn sie bestellt
oder vom Gast unbrauchbar gemacht wurden. (Portugiesisches Gesetzesdekret 10/2015)

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher MwSt. Ein Beschwerdebuch ist vorhanden.

Allergeninformationen sind verfiigbar - Verordnung (EU) 1169/2011 vom 25. Oktober.
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Desserts

Bratapfel mit Zimt
*Cossart Gordon Bual 5 Jahre

Portugiesische Creme mit karamellisierter Zuckerkruste
*Fonseca Tawny 10 Jahre

Mousse au Chocolat aus dunkler Schokolade
*Taylor’'s Tawny 20 Jahre / Crasto Vintage / Crasto LBV

Natas do Céu — portugiesisches Schichtdessert
*Taylor’'s Tawny 10 Jahre

Banoffee-Torte
*Fonseca Tawny 10 Jahre

Limettentarte
*Cossart Gordon Bual 5 Jahre / Grandjo

Pavlova mit roten Beeren
*Cossart Gordon Bual 5 Jahre

Schokoladentarte mit Salzkaramell
*Taylor’'s Tawny 20 Jahre

Apfel-Crumble mit Vanilleeis
*Fonseca Tawny 10 Jahre

Kugel Eis (Vanille / Zitrone / Schokolade)

Vanille - *Fonseca Tawny 10 Jahre
Zitrone - *Cossart Gordon Bual 5 Jahre
Schokolade - *Taylor’'s Tawny 20 Jahre

Obst der Saison

Orange / Apfel - 2,50; Ananas / Mango - 4,50; weiteres Obst auf Anfrage

Kuchenservicegebiihr
Schokoladenmoussetorte (auf Vorbestellung)

Saftiger Orangenkuchen (auf Vorbestellung)

Gerichte, Lebensmittel und Getrénke, einschlieBlich Brot und Oliven, werden nur berechnet, wenn sie bestellt

oder vom Gast unbrauchbar gemacht wurden. (Portugiesisches Gesetzesdekret 10/2015)
Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher MwSt. Ein Beschwerdebuch ist vorhanden.
Allergeninformationen sind verfligbar - Verordnung (EU) 1169/2011 vom 25. Oktober.
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Weinbegleitung zum Dessert TREZE %D

Portwein - Madeira - Spatlese

Bratapfel mit Zimt
Cossart Gordon Bual 5 Jahre
Milde Saure und Trockenfruchtnoten unterstreichen den Bratapfel und seine feine Zimtnote.

Portugiesische Creme mit karamellisierter Zuckerkruste
Fonseca Tawny 10 Jahre
Das sanfte Karamellaroma passt zur cremigen Konsistenz und zur karamellisierten Oberflache.

Mousse au Chocolat aus dunkler Schokolade
Taylor's Tawny 20 Jahre / Crasto Vintage / Crasto LBV

Der 20-jahrige Tawny gleicht die Intensitat dunkler Schokolade mit Trockenfrucht- und Gew(irznoten aus. Die roten Friichte des
Crasto Vintage und LBV mildern den Eindruck von Bitterkeit.

Natas do Céu — portugiesisches Schichtdessert
Taylor’s Tawny 10 Jahre
Die sanfte Flille des Weins erganzt die wohltuenden Aromen dieses portugiesischen Schichtdesserts.

Banoffee-Torte
Fonseca Tawny 10 Jahre
Der ausgewogene Wein harmoniert mit der stiBen Banane und dem buttrigen Tortenboden.

Limettentarte
Cossart Gordon Bual 5 Jahre / Grandjo
Frische und S&ure dieser Weine gleichen den Zitruscharakter der Limette aus und erfrischen den Gaumen.

Pavlova mit roten Beeren
Cossart Gordon Bual 5 Jahre
Fruchtige Noten betonen die roten Beeren; die SiiBe begleitet die luftige Pavlova.

Schokoladentarte mit Salzkaramell
Taylor's Tawny 20 Jahre
Fllle und Komplexitat des Weins erganzen das Karamell und die intensive Schokolade.

Apfel-Crumble mit Vanilleeis
Fonseca Tawny 10 Jahre
Der 10-jahrige Tawny erganzt den siiBen Crumble und das zarte Vanilleeis.

Kugel Eis (Vanille / Zitrone / Schokolade)
Vanille: Fonseca Tawny 10 Jahre - Zitrone: Cossart Gordon Bual 5 Jahre - Schokolade: Taylor's Tawny 20 Jahre.
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